Dietro il prodotto, 'ambiente!

Quanta natura sta alla base del gusto dei prodetti migliori?

Quanta tmdlzrnne occorre per un prodotto di qualita?

E.quanto 'mperfare?

Perle cose buone di tutti i giorni, quanta biodiversita occorre?

Ogni prodotto racchiude in se la storia di un territorio, i suoi-aspetti
pili intimi e preziosi, ricchezze naturali e valori identitari che lo
rendono unico: é nella differenza che la natura da il meglio di se. Nel
. ‘nostro quotidiano, nelluso e consumo di cibi e oggetti possiamo
trovare il vero significato di biodiversita: non.un concetto scientifico
per pochi, non un tema etico, ma un concreto patrimonio comune,
una risorsa viva fondamentale per luomo, un bene da gestire,
promuovere, utilizzare in modo attivo e consapevole. Formaggio,
miele, acciughe salate, olio, artigianato... i prodotti semplici e genuini
della tradizione 'ﬁ;_:;r'ure legano il sapiente lavoro dell'uvomo alla qualita
‘naturale dell'ambiente e alla sua trasformazione, cura e protezione.
La tutela e la manutenzione dellambiente diventana cosi non temi a
se stanti ma elementi ‘intrinseci di un processo di gestione e di
valorizzazione del territorio.
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Da valore ambientale a
identita ed economia
del territorio

Biodiversita: un’opportunita
La salvaguardia della Biodiversita & tema controverso e dibattuto, che
vede spesso prescrizioni dell'Unione Europea, indicazioni dei tecnici,

- - A politiche di difesa e di sviluppe dell'entroterra, operatori in conflitto
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_ Indispensabile il dialogo ma occorrono norme e modi di”gestire
-+ ~condivisi su cui costruire la consapevolezza del bene e valorizzazione
della risorsa, a partire dal territorio stesso, dagli aspetti naturali di
pregio riconosciuti dalla comunita , attraverso la n'scoperta dei valori
=identitari che legano le persone ai luoghi, per far crescere un processo
“di- valorizzazione def bene ambientale, di riscoperta’ delle pratiche
tradizionali rilette " in chiave moderna,” di- suppurto al_sistema
" ecdnomico - e_.sociale “dell' entruterra. di’ gestmne mtegrata def
tErrlmrm wdi salvaguardiadeibeni piu preziosi e fragili.". .
“Perche-proteggere ['ambiente e'la biodiversita noh significa non f’r.:rre_
“mia-“al ‘contrario agire -e_impegnarsi a ‘mantenere gli -equilibri,
valorizzZare le risorse attraverso le persone-che vivono 'sul territorio e
che' possono sviluppare ‘un modello- socjale.ed economico propria;
faccnda della Bmdm,rsnta .fa r:r:Lhr_-zm della nostra regione '
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dia. Chiavarina: la magia della faggeta
sta, leggerissima, elastica la sedia
-~ risorse del territorio e lavoro artig i~ -
Generazioni di artigiani esperti. gestione
sostenibile del patrimonio forestale, ricchezza
_delle faggete locali, capacita di

" individuare gio nella pianta in bosco il tipo di

prodotto che potra generare, gioielli

dell'artigianato artistico mondiale.
Perché per una sedia di qualita ci vuole il legno
di primissima scelta.
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L'olic extravergine d'oliva ligure:; la fatica
dell'ulivo e della macchia mediterranea

Sowvrano indiscusso della tavolo, lolio doliva é il
simbolo del forte legame tra uemo e natura. Da
secoli in Liguria la cultura dellalivo & testimonianza
di un gestione attenta del territorio. | ripidi versanti
offocciati sul mare, modellati do muretti a secco,
rappresentana un elemento identitario, ma anche
uno strumento importante per prevenire il dissesto
idrogeologico.

Perché ogni goccia d'olic ha il gusto della
tradizione e il profumo della macchia mediterranea.
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Il gusto della biodiversita
Mar Ligure e arco Alpino, macchia mediterranea e pascoli, boschi di

abeti e faggi, castagni e lecci qui si nasconde un elevata biodiversita che
lascia la memoria nei prodotti che ogni giorno assaporiamo, odoriamo,
vediamo e tocchiamo. Filiere gestite in maniera consapevole, ambienti
produttivi integri e sostenibili, metodi tradizionali permettono di
scoprire antichi sapori, una maggiore integrazione con il territorio e
partecipano a preservare la biodiversita e un'elevata qualita ambientale.

Dal connubio tra qualita ambientale, identita territoriale e m:

tradizione locale nascono i prodotti migliori.
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Il miele a marchio di qualiﬁ:‘l;dul
delle fioriture dei prati
Delicati, fruttati e floreali, forti, amari; mille
gusti per mille fiori; tanti sono i mieli, tanti |
fiari e le piante per produrli. .
_ Api operose non bastano, un ambiente sano,
territorio caratlerizzato da un alta varieta di
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Nelle acque dolci del nostro entroterra: si fa

presto a dire trotal

La pesca nelle acque interme & un'atthitd alquanto
popolare, che attrae molti amatori. Purtroppo una gestione
poco attenta, la forte pressione e lintroduzione di specie
estranee, hanno determinato limpoverimento -di fiumi e
laghi. La reintroduzione della trota fario, indigena, é oggi
un'opportunitd pér il recupero delle attivita tradizionali
sportivo/ricreative  ecologicamente  sostenibili e per
potenziare l'offerta gastronomico-ambientale del territorio.
Perche i prodotti migliori sene quelli propri del territorio.

La mucca “cabannina™: sobriamaricca
In perfetta armonia con questi pascoli magri si é
nel tempo selezionata una razza bovina frugale e
sostenibile, capace di vivere all'aperto e trovarvi il
giusto nutrimento. La mucca “cabannina”

~ mantiene la biodiversita dei pascoli e produce

latte di qualita, certa in minor quantitd delle
colleghe da foraggio di pianura, ma prezioso per
la produzione di farmaggi pregiati.

Perché per un formaggio gustoso ci vuole un
pascole riccodi aromi.

La tonnarella e la mugginara di
Punta Chiappa: il variegato frutto
della pesca in mare

La tonnarella e la mugginara rappresentano
due metodi antichi sostenibili e selettivi,
che favoriscono la tutela delle popolazioni
ittiche ¢ lao conservazione dei fondali
Attivita fortemente intrecciate a cultura,
tradizione e gastronomia del territorio. Uno
strumento per preservare I'ambiente nella
sua qualitd, tipicitd, bellezza.

Perché il pesce scelto oggi cambia il tuo
domani.
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